Degustationsmenu

Maibock & Kulmerfisch %

KULMER mit Weinempfehlungen von Weinkultur Ernst

SEIT 1722

GRUSS AUS DER KUCHE
2022 Yilla Garnel Rosé, (ites de Provence | Maison Fabne

3

SAIBLING & MAIBOCK

zweierlei Tatar mit griinem Spargel
2022 Roter Veltliner, Wagram | Weingut Gerald Waltuer

o3

SPARGELSCHAUMSUPPE
20253 Griiner Yeltliner Lodbuer, Wachan | Weingat 7. X. Pichiler

o3

LAUWARMER THUNFISCH

mit Mango-Karotten-Salat und Wasabi
2019 Banolo del Comane di Sevialunga d'Ha | Palladine

3
ROSA MAIBOCKFILET & MAIBOCK GESCHMORT
mit Fruhlingsgemuse und Zitronen-Thymianpolenta
2019 (hiteau Saint-Yaléry, Saint-Emilion Grand Cru - Bordeaur
3
KASE
2015 Domece de Yarauta, Risja | Bodegas Domeco de Jarauta
3

SUSSER FRUHLINGSBOTE
2022 Prosecco #sole Supeniore Dy Millesimats | (Colli solanc di Bedin

3
Haslau - Freitag, 3.Mai & Samstag 4. Mai 2024

Meniipreis ohne Weinbegleitung, inklusiv Aperitif zum ,Gruf® aus der Kiiche*
und Weinkost im Kulmer'schen Weinkeller aller empfohlenen Weine € 76,00.

Wir bitten um Reservierung: Restaurant KULMER g 8190 Birkfeld, Haslau 63 @& 03174/4463




